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MENU REALISE PAR
LE CHEF DAVY DURAND
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SAINT-JACQUES,

Servie dans sa coquille, tartare d’'algues et écume de barbe

OEUF COCOTTE

Accompagné de mouillettes truffées

FOIE-GRAS MI-CUIT,

Aux saveurs exotiques
TROU NORMAND

FILET DE BAR ROTI,

Bonbons d'huitres, fenouil glacé et réduction de Crémant de
Bourgogne

SUPREME DE PIGEON

Cuisse confite et déclinaisons autour du mais,
jus réduit

SELECTION DE FROMAGES

DESSERT AUTOUR DE LA FRAMBOISE

Litchi et amande

MIGNARDISES




